
Menukaart 

 

Voorgerechten 
alle voorgerechten worden geserveerd met brood en gezouten boter 

Champignons  

In romige saus en gegratineerd met kaas       

           € 9,50 

Rib-eye 

Gerookt en kort gebakken, geserveerd met een zachte mosterd mousse op toast 

           € 11,50 

Gamba’s    

Met een salade van cous-cous en een saus van kerrie     

           € 11,50 

Hoofdgerechten 
alle hoofdgerechten worden geserveerd met friet en sla 

Truffel risotto  

Met paddenstoelen en een zacht gegaarde eidooier     

            € 18,50 

Scholfilet 

Met een vinaigrette van gamba’s, geserveerd met ‘snijbonen á la carbonara’ 

           € 19,50 

Zalmfilet   

Gebakken met een pesto van peterselie, geserveerd met tagliatelle   

           € 19,50 

Kalfshaas 

Met een jus van gedroogde tomaat, geserveerd met stamppot van raapstelen  

           € 24,95 

Entrecôte    

Met een saus van groene pepers, geserveerd met een ‘cous-cous’ van bloemkool 

           € 21,50 

Dessert 

Aardbeien en chocolade   

Aardbeien met een gegratineerde sabayon, een mousse van pure chocolade en 

vanille-ijs             € 9,50 

Rabarber en Yoghurt  

Compôte van rabarber met een crumble, chips van gekarameliseerde biet en 

yoghurtijs           € 8,50 


